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Judul Invensi : DAYA MENGIKAT AIR SOSIS DAGING AYAM BROILER YANG MENGANDUNG SUMBER LEMAK BERBEDA

Abstrak :
Invensi ini berhubungan dengan daya mengikat air pada sosis daging ayam broder yang mengandung sumber lemak berbeda, yakni
ninyak jagung, minyak kelapa, VCO, minyak zaun atau minyak biji bunga matahari. Invensi yang diajukan ini merupakan hasi penelitian
ntang pengaruh sumber lemak berbeda dalam proses pembuatan sosis ayam terhadap daya mengikat air pada sosis daging ayam
siler, Sosis ayam yang difortifikasi dengan minyak jagung sebanyak 5% (50 gram untuk 1 kilogram daging) mampu menghasilkan daya
\ngikat air oleh protein sosis paling tinggi yaitu sebesar 62,43% dibandingkan dengan yang bersumber dari minyak kelapa, VCO, minyak
un atau minyak biji bunga matahari. Lemak atau minyak berpengaruh dalam proses pengikatan dan penampilan struktural produk sosis.
2k yang bersumber dari minyak jagung mengandung asam lemak linoleat yang merupakan asam lemak omega-6 yaitu reata 48%

1998).



