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Undang-Undang Republik Indonesia Nomor 28 Tahun 2014 

Tentang Hak Cipta 

Pasal 113 

(1) Setiap Orang yang dengan tanpa hak melakukan 

pelanggaran hak ekonomi sebagaimana dimaksud dalam 
Pasal 9 ayat (1) huruf i untuk Penggunaan Secara 

Komersial dipidana dengan pidana penjara paling lama 1 

(satu) tahun dan/atau pidana denda paling banyak 

Rp 100.000.000 (seratus juta rupiah). 

(2) Setiap Orang yang dengan tanpa hak dan/atau tanpa izin 

Pencipta atau pemegang Hak Cipta melakukan 
pelanggaran hak ekonomi Pencipta sebagaimana dimaksud 

dalam Pasal 9 ayat (1) huruf c, huruf d, huruf f, dan/atau 

huruf h untuk Penggunaan Secara Komersial dipidana 
dengan pidana penjara paling lama 3 (tiga) tahun 

dan/atau pidana denda paling banyak Rp500.000.000,00 

(lima ratus juta rupiah). 
(3) Setiap Orang yang dengan tanpa hak dan/atau tanpa izin 

Pencipta atau pemegang Hak Cipta melakukan 

pelanggaran hak ekonomi Pencipta sebagaimana dimaksud 
dalam Pasal 9 ayat (l) huruf a, huruf b, huruf e, dan/atau 

huruf g untuk Penggunaan Secara Komersial dipidana 

dengan pidana penjara paling lama 4 (empat) tahun 
dan/ atau pidana denda paling banyak 

Rp1.000.000.000,00 (satu miliar rupiah). 

(4) Setiap Orang yang memenuhi unsur sebagaimana 

dimaksud pada ayat (3) yang dilakukan dalam bentuk 

pembajakan, dipidana dengan pidana penjara paling lama 

1O (sepuluh) tahun dan/atau pidana denda paling banyak 
Rp 4.000.000.000,00 (empat miliar rupiah). 
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   KATA PENGANTAR 
  

     No exact definition of lipids exists. Ungkapan Christie dalam buku Akoh, C.C. (Ed.). (2017). 

Food Lipids: Chemistry, Nutrition, and Biotechnology, Fourth Edition (4th ed.). Bioscience, Food 

Science & Technology. CRC Press. Boca Raton ISBN 9781315151854 p 1047. Tidak ada definisi pasti 

tentang lipid. Christie mendefinisikan lipid sebagai “berbagai produk alami termasuk asam lemak dan 

turunannya, steroid, terpena, karotenoid, dan bile acids, yang memiliki kesamaan kelarutan dalam 

pelarut organik seperti dietil eter, heksana, benzena, kloroform, atau metanol. Kates dalam buku Akoh, 

C.C. (Ed.). (2017) tentang Food Lipids, mengatakan bahwa that lipids are “those substances which are 

(a) insoluble in water; (b) soluble in organic solvents such as chloroform, ether or benzene; (c) contain 

long-chain hydrocarbon groups in their molecules; and (d) are present in or derived from living 

organisms.”  Lipid adalah “zat yang (a) tidak larut dalam air; (b) larut dalam pelarut organik seperti 

kloroform, eter atau benzena; (c) mengandung gugus hidrokarbon rantai panjang dalam molekulnya; 

dan (d) ada di dalam atau berasal dari organisme hidup”. Gurr dan James menunjukkan definisi standar 

yang menggambarkan lipid sebagai "kelompok zat yang secara kimiawi heterogen, memiliki kesamaan 

sifat tidak larut dalam air, tetapi kelarutan dalam pelarut nonpolar seperti kloroform, hidrokarbon atau 

alkohol". lipids as “a chemically hetero geneous group of substances, having in common the property 

of insolubility in water, but solubility in nonpolar solvents such as chloroform, hydrocarbons or 

alcohols.” 

Masyarakat pembaca membutuhkan pemahaman mengenai lipida “lipid mixtures-whether natural 

or already modified in some way-to meet ever-tighter specifications”. Masyarakat membutuhkan 

pemahaman dalam hal metode perlindungan khususnya terhadap kerusakan oksidatif dari produk yang 

semakin meningkat kualitas dan nilainya (Frank D. Gunstone (2001) dalam bukunya Structured and 

Modified Lipids (1st ed.).Food Science & Technology, Physical Sciences. CRC Press. Boca Raton. 

ISBN 9780429152665 p 600). 

Penulisan Buku LIPIDA pada edisi ini, pada BAB 1 PENDAHULUAN menjelaskan tentang 

definisi dan klasifikasi lipida, gliserol dan asam lemak, Monogliserida, Digliserida dan Trigliserida. 

BAB 2 MEMBAHAS TENTANG LEMAK DAN MINYAK, Reaksi Pembentukan Lemak dan 

Minyak, Klasifikasi dan Tata Nama, Komponen Asam Lemak, Proses Ekstraksi dan Pemurnian Lemak 

dan Minyak, Reaksi Kimia Lemak dan Minyak. BAB 3 MEMBAHAS TENTANG PERANAN 

LEMAK DAN MINYAK DALAM KEHIDUPAN; terdiri atas Kebutuhan Lemak dan Minyak, Proses 

Metabolisme Lemak, Reaksi Pengenalan Lipida. BAB 4 MEMBAHAS TENTANG METODE 

ANALISIS LEMAK. BAB 5 MEMBAHAS TENTANG PROPERTI FISIK LIPIDA. BAB 6 

MEMBAHAS TENTANG MODIFIKASI DAN STRUKTUR LIPIDA. Cover buku menggambarkan 

Jaringan putih adiposa (white adipose tissue) sebagai gudang utama penyimpanan energi. Sel-sel 

lemak yang dikelilingi oleh jaringan ikat, terlihat pada perbesaran ribuan kali dari ukuran sebenarnya. 

Setiap sel lemak mengandung lipid tunggal, atau tetesan minyak (Science Photo Library). 
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